JBrigfeno

Brigfeno® é um excelente feno prensado que substitui a silagem de milho, bagaco de

cana e outros volumosos. Produzido a partir de lavouras de braquiaria, cultivadas com

as mais modernas praticas de plantio e colheita;

Passando por uma temperatura de até 150° C na compressdo, onde é pré-cozido,
aumentando assim, a palatabilidade e a digestibilidade;

E um alimento natural e pré-cozido, livre de mofo, toxinas e contaminantes;

Por ser 100% fibra, o Brigfeno® equilibra o PH do rimen e proporciona exato tempo de
passagem dos nutrientes;

Combate a acidose, problemas de casco e timpanismo evitando empanzinamento;

Atinge até 6 vezes seu volume apds a hidratacao;

Baixa méo de obra, facil manejo e baixa perecibilidade;

Facil armazenamento - Baixo desperdicio. Deve ser conservado em local seco sem contato
de umidade, coberto e ventilado, a temperatura ambiente, sobre paletes ou estrados de
madeira;

Produzido em sacaria de 40kg, bag de 500kg e a granel;

E servido em cochos que melhor atende a necessidade do produtor, desde que n&o
contenha nenhum furo para que ndo desperdice a agua e junto com ela seus nutrientes;

O animal come em média 3kg/dia; OBS: Vai variar de acordo com a dieta do animal;

Pode ser consumido umidificado, triturado ou “sop&o”. No processo de hidratacdo, utiliza-se
5L de agua para 1lkg de Brigfeno® Porém, para consumo de vacas leiteiras, utiliza-se 8L de
agua para 1kg de Brigfeno®;

Aconselhavel o Brigfeno® triturado para bezerros, pois ele ajuda no processo de
amadurecimento do rimem, fazendo com que 0 mesmo nao sofra o estresse da desmama;
Auxiliamos na logistica de transporte caso necesséario, lembrando que a industria
trabalhamos com frete FOB. A variacdo do pre¢o do frete ira depender da quantidade de
produto adquirido e distancia do destinatario;

Por essas propriedades associadas a facilidade de fornecimento, manuseio, transporte,
armazenagem, menor desperdicio, dentre outras que o Brigfeno® se tornou a melhor opc¢ao

de fibra efetiva digestiva para equilibrar a dieta do rebanho.



